Специальность 6-05-0413-02 Товароведение
	Место дисциплины в структурной схеме образовательной программы
	Краткая характеристика

	Название учебной дисциплины (модуля) 
	Товароведение и экспертиза мяса, мясных, яичных товаров

	Краткое содержание
	Классификации, ассортимент, потребительские свойства, экспертиза качества мяса, мясных, яичных товаров, их упаковка, маркировка, сохранения качества в процессе товародвижения;  состояние и перспективы развития молочной и мясной промышленности в Республике Беларусь. Характеристика мясной продуктивности убойных животных, переработка скота, морфологический и химический состав мяса. Мясо убойных животных, мясо птицы, субпродукты, мясные полуфабрикаты, холодильная обработка и хранение мяса, продукты из мяса, колбасные изделия, мясные консервы, яйца сельскохозяйственной птицы и продукты их переработки

	Формируемые компетенции
	универсальные  компетенции 
– владеть основами исследовательской деятельности, осуществлять поиск, анализ и синтез информации; 

– быть способным к саморазвитию и совершенствованию в профессиональной деятельности; 

– проявлять инициативу и адаптироваться к изменениям в профессиональной деятельности;
специализированные компетенции

– идентифицировать продукты животного происхождения по ассортиментной принадлежности, проводить их приемку по количеству и качеству, экспертизу;

– устанавливать соответствия требованиям технических нормативно-правовых актов качества и безопасности продуктов животного происхождения;

–оценивать соответствие товарной информации требованиям нормативной документации, оформлять документацию в соответствии с действующей нормативной базой;

	Результаты обучения (знать, уметь, иметь навыки)
	В результате изучения учебной дисциплины обучающийся будет знать: законодательные, нормативные и технические нормативные правовые акты в области товароведения и экспертизы товаров; основы товарного менеджмента; ассортимент и потребительские свойства товаров; факторы, формирующие и сохраняющие качество товаров; органолептические и инструментальные методы оценки качества и идентификации товаров; уметь: проводить оценку качества и безопасности товаров; определять показатели ассортимента и качества товаров; разрабатывать мероприятия по предупреждению возникновения дефектов, порчи и пороков товаров; владеть: методами классификации и кодирования товаров, методами и средствами определения показателей ассортимента и качества товаров и способами сохранения качества товаров; методами идентификации и оценки качества и безопасности товаров; правилами товарного соседства и мерчандайзинга

	Семестр изучения
	6 

	Прекреквизиты
	«Товароведение и экспертиза вкусовых товаров», «Товароведение и экспертиза молока и молочных продуктов», Безопасность товаров 

	Трудоёмкость в зачетных единицах (кредитах).

Количество часов 
	4 зачетные единицы. 

Всего часов – 160, из них: аудиторных часов  – 80, часов самостоятельной работы – 80

	Требования к текущей аттестации, ее формы
	Текущая аттестация проводится два раза в семестр в форме тестирования

	Требования к промежуточной аттестации, ее формы
	Форма проведения промежуточной аттестации – экзамен.

Обучающиеся допускаются к сдаче экзамена по учебной дисциплине при условии успешного прохождения текущей аттестации и защиты курсовой работы в 6 семестре.


