7-06-0413-02  Товароведение и экспертиза товаров
	Место дисциплины в структурной схеме образовательной программы
	Краткая характеристика

	Название учебной дисциплины (модуля) 
	Товароведение и экспертиза пищевых продуктов функционального и специализированного назначения

	Краткое содержание
	[bookmark: _GoBack]Термины и определения в области продовольственного сырья и продуктов функционального и специализированного назначения; систематизация продуктов функционального и специализированного назначения путем рационального применения методов классификации; факторы, формирующие ассортимент и качество; влияние факторов (сырья, особенностей технологий, новых видов упаковок и т.д.) на формирование ассортимента, качества и конкурентоспособности продуктов функционального и специализированного назначения; выявление градаций качества и дефектов продуктов функционального и специализированного назначения, причин их возникновения и мер по предупреждению; изучение условий хранения продуктов функционального и специализированного назначения. Общие представления о составе и механизме действия пробиотиков и продуктов функционального питания. Основные категории функционального питания. Основные группы функциональных продуктов питания: на жировой основе, на молочной основе, на основе злаков,  на мясной основе,  на рыбной основе,  на плодоовощной основе,  напитки и другие. 

	Формируемые компетенции
	специализированные компетенции 
– обладать знаниями в области товаров функционального и специализированного назначения 

	Результаты обучения (знать, уметь, иметь навыки)
	В результате изучения учебной дисциплины обучающийся  будет знать :
· цели и задачи, объекты и субъекты, термины и определения дисциплины;
· процессы, лежащие в основе технологии, сущность, теоретические основы и обоснование режимов этих процессов, использование этих процессов в технологии продуктов функционального и специализированного назначения;
· проектировать рецептуры функциональных продуктов;
· потребительские свойства продуктов функционального и специализированного назначения, их классификацию;
· факторы, формирующие ассортимент продукции, вырабатываемой в разных отраслях пищевой промышленности;
· свойства и показатели качества продуктов функционального и специализированного назначения;
· методы определения и алгоритм экспертизы качества и конкурентоспособности продуктов функционального и специализированного назначения;
уметь:
· анализировать потребительские свойства продуктов функционального и специализированного назначения;
· использовать технические нормативные правовые акты в процессе профессиональной деятельности;
· давать групповую и видовую характеристику различных групп продуктов функционального и специализированного назначения;
· проводить экспертизу качества и конкурентоспособности;
· использовать теоретические и практические знания, методики, технологии обучения при организации профессиональной  деятельности.
владеть: научной терминологией в рамках тематики учебной дисциплины.
 

	Семестр изучения
	3 

	Прекреквизиты
	«Эстетика, эргономика, дизайн товаров», «Инновации в товароведении и экспертизе пищевых товаров»

	Трудоёмкость в зачетных единицах (кредитах).
Количество часов 
	4 зачетные единицы. 
Всего часов – 150, из них: аудиторных часов  – 56 часов, 

	Требования к текущей аттестации, ее формы
	Текущая аттестация проводится один раз в семестр в форме тестирования

	Требования к промежуточной аттестации, ее формы
	Форма проведения промежуточной аттестации – экзамен  в 3– м семестре.







